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CALENDAR OF EVENT  
 
January: 
January 5: 
Gen. Mbrsp. Mtg - 
IACSñ7:00 PM 
 
January 19: 
FADM Board Mtg: 
IACSñ7:00 PM 
January 29: 
Be and Angell Dinner dance 
For the St. Louis Center 
 
February: 
February 2: 
Gen. Mbrshp. Mtg. 
IACSñ7:00 PM 
 
February 16: 
FADM Board Mtg. 
IACSñ7:00 PM 
 
February 19: 
Bocce Tournament with 
IACL / Venetian Club. 
At the Venetian Club. 
 
February 23: 
Monthly Dinner club at 
Pizza Nostalgia 
 
March: 
March 2: 
Gen. Mbrshp. Mtg 
IACSñ7:00 PM    
 
March 6: 
Bariscianotti Club Annual 
Bocce Tournament and Pig 
RoastñCaboto Club 
12:00PM 
 
March 11: 
Annual Charity Gala Night: 
Pennõs of Sterling 6:00 PM 
 
March 17: 
FADM Board Meeting 
IACSñ7:00 PM 
 
March 31: 
Deadline for Miss 
Abruzzese Pageant  
Application is on line. 

 

 

  ñLA VOCE Dô ABRUZZOò  

Manca la luce. Manca il gas. Manca lôacqua. E interi paesi isolati. Scuole 

chiuse, ospedali in difficolt¨, fabbriche ferme. Eô quello che accade in 

Abruzzo, tra la rabbia dei cittadini utenti e lôincredulit¨ generale... Questo 

scrivevamo mercoled³ 18 gennaio. Tenendo presente lôeccezionalit¨ dellôon-

data di maltempo che stava colpendo la regione. E con i telefoni intasati 

dalle proteste dei lettori, le richieste di aiuto, le segnalazioni delle emer-

genze. Un vero grido di dolore che si levava da ogni parte delle quattro prov-

ince. ñE' un vero scandalo la lista dei disservizi arrivata al nostro giornale, al 

sito e sui nostri socialò, aggiungevamo. Per denunciare la situazione nella 

quale buona parte dell'Abruzzo era stata precipitata. Dagli eventi naturali, certo, ma anche dall'imprevi-

denza, l'improvvisazione delle grandi compagnie che gestiscono servizi essenziali nel nostro Paese e della 

stessa Pubblica amministrazione.  

Un autentico disastro, anche se il peggio doveva ancora venire. Sotto le forme di quella grande tragedia che 

è stata poi la slavina di Rigopiano, che in pochi secondi si è portata via una delle più celebri strutture al-

berghiere della regione insieme alla vita di 29 persone. E sotto le insegne dell'elicottero del 118 schiantatosi 

intorno a Campo Felice.  

Abbiamo lavorato in questi giorni per seguire lo sforzo generoso degli operatori - vigili del fuoco, Cai, 

Guardia di finanza, carabinieri, volontari, eccetera - impegnati nelle operazioni di salvataggio sulle mon-

tagne di Farindola o in quelle di soccorso nelle situazioni più disparate. Evitando ogni polemica e riman-

dando al momento opportuno l'analisi sulle cause dell'accaduto e la ricerca delle responsabilit¨ per lôincredi-

bile debacle registra dallôAbruzzo. Reso onore ai morti, superata l'emergenza, consapevoli della gravit¨ dei 

momenti che la regione sta attraversando e raccogliendo persino l'invocazione che il vicepresidente del Csm 

Giovanni Legnini ha voluto lanciare ieri all'apertura dell'anno giudiziario dell'Aquila per un nuovo patto in 

grado di ñsuscitare lo spirito necessario per la ricostruzione materiale e moraleò dell'Abruzzo, diciamo 

adesso che quel momento è arrivato. Un momento importante per avviare quel serio lavoro di ricognizione 

sullôaccaduto e le responsabilit¨. Al fine soprattutto di evitare il ripetersi di altri disastri e mettere magari a 

punto strategie in grado di accompagnare l'Abruzzo sulla strada dellôefficienza e della modernizzazione.  

Un lavoro necessario, indispensabile pure per dare una risposta al bisogno di informazione, alle domande di 

chiarimento che i cittadini continuano a formulare. Ma anche per chiedere unôassunzione chiara di responsa-

bilità da parte di tutti i soggetti, pubblici, privati, politici, coinvolti negli avvenimenti degli ultimi dieci 

giorni. E' questo il senso del nostro titolo di prima pagina. Già, adesso, chi paga? Un interrogativo che non 

va scambiato per basso giustizialismo. Al contrario, è e vuole essere un richiamo etico, culturale, a quella 

assunzione di responsabilità che da sola potrebbe diradare le nebbie del pressappochismo nelle quali la 

nostra democrazia e i suoi pubblici apparati sembrano volersi perdere. Chi paga per i disservizi elettrici che 

hanno ridotto al freddo e al buio centinaia di migliaia di persone? Chi paga per la chiusura di tante aziende? 

Chi paga per la mancanza dei servizi telefonici? E per i blocchi stradali da neve e ghiaccio, compreso quello 

registratosi verso Rigopiano, chi paga? E per gli allarmi neve, le turbine in panne, le richieste di aiuto non 

raccolte dai centralini dello Stato e le altre tante nefandezze ormai scolpite nella testa dei cittadini, chi paga? 

Ecco, chi ha fatto o non ha fatto cosa. Questo bisognerà sforzarsi di stabilire, questo lavoro vogliamo 

provare a fare. Continuando a indagare su tutti i fronti, documendandoci. E aprendo il giornale a tutti i con-

tributi dei cittadini e dei lettori.  

DID YOU KNOW!!?? 
¶ How long after the disintegration of the ancient Roman Empire did it take to bring Italy under 

unified control without foreign interference? 
 

¶ Born near Venice around 1488, this master painter of the Italian Renaissance is considered one of 
the worldõs greatest master colorist. He is also considered the last great artist of the Renaissance. 
Name him.         Answers on page 3 

Lõora delle responsabilit¨ perch® il disastro non si ripeta 



MEMBERSHIP MEETING:  

The next meeting of FADM will be on Thursday, February 2, 2017.  The General membership meeting will take place at the Italian American Cul-

tural Center located at 43843 Romeo Plank Road, Clinton Township, MI, 48038. The meeting will begin at 7:00 PM..Telephone number is 586-228-

3030.  See you there.  
OOPS, CORNER: 
 We are revising our Birthday and anniversary database.  If your Birthday or Anniversary is not listed, we do not have it on file. Please email me or 
call me and I will add it to our database. Enzo Paglia 586-207-1063 or email at automan25@aol.com .  
 
MEMBERSHIP:  
 All memberships are valid for one year starting January 1 and ending December 31. If you have friends who would like to join, have them call our 
membership chairman or give us their name and address for a follow up mailing to invite them to join.  Remember, we have also started the òFriends 
of Abruzzoó program where non-Abruzzesi can join and enjoy the benefits of membership. If you have any questions or need further information, 
please call Sergio Paglia Membership Chair  at 586-759-3114.  See page 8 for renewal form. 
 
STEWARDHIP:  
Federation activities are fun, entertaining, and cultural. We look forward to enjoying the fellowship and, what else, the food everyone prepares for 
our fabulous potlucks and get together. We enjoy the videos, the music and the stories and histories of our family trees and ancestral homes in Italy. 
The events seem to flow together effortlessly. This is true because of the members who have joined in and become part of a committee to put an 
event together. Joining a committee is fun and rewarding. When you have the power of many the tasks are minor and the job is done with ease. 
When you renew your Membership for 2016 be sure to indicate which committee you are interested in and your phone number. The Chairman of 
the committee will call you for meetings. Remember, we can do more, we can do much, and we can do much more. All we need is everyone to do 
his or her part. 
 
TUITION REIMBURSEMENT FOR ITALIAN CLASSES:  
The FADM is again proud to sponsor our òtuition Reimbursement Programó for membersõ children under 18 years of age who successfully com-
plete the requirements of the classes. The family must be in good standing for a one year period before they qualify for the program. 
 
WINTER TRI CLUB BOCCE TOURNAMENT:  
February 19, 2017: The FADM with the Italian American Club of Livonia and the Venetian Club are coordinating a Winter Bocce Tournament for 
the all members. Bocce and lunch for $15. Contact Tony DiGiorgio at 586-322-9575 
 
FAREWELL DINNER FOR CONSOLE LAPRESA  
February 19, 2017: Venetian Club: Come Join the Italian Community as we bid farewell to our current Detroit Console as she departs for a new as-
signment. Enjoy a Buffet Dinner at the Venetian Club with the Program beginning at 6:00 PM. $25 per person. 
 
FADM DINNER CLUB:  
February 23, 2017, Pizza Nostalgia: Join the FADM in fellowship and fun as we explore the restaurants of the Detroit Metropolitan area. Call Angela 
Beaumont at 248-703-2881 or Teria DeLorenzo at 586-262-7482 for information and reservation with the group.  
 
ITALIAN AMERICAN CLUB OF LIVONIA: ST. LOUIS CHARITY DINNER:  
January 29, 2017: 22nd annual òBe an Angeló dinner dance for the benefit of the St. Louis Center. Mass at 12:00 PM. Dinner at 3:00 PM Tickets are 
$60. Contact Mary Galasso at 248-957-6693. 
 
BARISIANOTTI CLUB: ANNUAL BOCCE TOURNAMENT AND PIG ROAST.  
March 4, 2017 Annual Bocce Tournament and Pig Roast at the Caboto Club in Windsor.  Doors open at 12:00 noon.  The price includes a sit down 
dinner, wine & beer all afternoon.  Bocce is a 4 man team participating in a tournament.  Winner has a cash prices and trophies.  While waiting for 
your team to play bocce there are cards and poker chips available to start a card game. Contact Chris Pelino at 586-484-2807 (cell 586-286-3882 
(Home) or Frank Simone at 586-677-1492 (Home ) or 586-770-3287 (Cell ) for tickets or more information. 

ANNUAL FADM CHARITY DINNER GALA:  
Saturday, March 11. 2017: Pennaõs of Sterling:  Benefiting St. Jude Childrenõs Research Hospital. Join us in celebrating our biggest and best night of 
the year, honoring our Member of the Year Carlo DiVirgilio. Dance the night away with the sounds of òEclipseó or enjoy the fellowship of your 
family and friends. Call Mirella Morgan at 586-291-2923 or Elio Bucciarelli at 586-306-3840 for information and reservations.  All  ticket are $65 for 
members and non-members, youth under 21 are $50. 
MISS ABRUZZESE AND JR. MISS ABRUZZESE PAGEANT: 
March 31, 2017 is the deadline for applying for the Miss Abruzzese and Jr. Miss Abruzzese pageant. Winners will advance to the Columbus Day pag-
eant in April. Letõs show the world the beauty and talent of  our Abruzzese young ladies.  Application or go on line to our website, 
www.fedabruzzo.org. to download a copy. Contact Pam Vanderzeil (Pageant coordinator ) at 586-945-5570 for additional information and guide-
lines. Application can be downloaded at www.fedabruzzo.org. 
2017 ITALIAN FILM FESTIVAL USA  
 Coming in April : Come join us for another exciting season of the  Italian Film Festival USA.  Enjoy contemporary award winning films, meet 
and mingle with Italian film directors, and have a wonderful experience.  Be a part of this cinematic adventure along with thousands of people in 
other participating major cities like Boulder, Cleveland, Indianapolis, Kansas City, Memphis, Milwaukee, Phoenix, Pittsburgh, Portland and St. Louis.  
Detroit Locations are: Detroit Institute of Arts (DIA), Wayne State University, Chippewa Valley H. S., and University of Michigan.  All films will be 
shown in original language with English subtitles. Schedule in development. FADM will  be a film presenter at the Chippewa Valley H. 
S. location. 

mailto:automan25@aol.com
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BIRTHDAYS AND ANNIVERSARIES: 2017 
  

  

JANUARY 
 

===========================  

01/01:  Lelio DôAristotile 

01/01:  Thomas Salvati 

01/02:  Dr. Louisa DiLorenzo 

01/03:  Judith Decapite 

01/03:  Steven Serraiocco 

01/04:  Nick Colonnesi 

01/04:  Pierino DiVirgilio 

01/05:  Rose Goddard 

01/08:  Denise Cicchelli 

01/08:  Sarah Corsetti 

01/09:  Elio Bucciarelli 

01/13:  Frank Serraiocco Jr. 

01/13:  Alyssa Vanderziel 

01/14:  Joe Amicangelo 

01/15:  Marianne Burchi 

01/15:  Margaret Ann Coccia 

01/15:  Amelia VanWyck 

01/17:  Antonio DelVillano 

01/19:  Catherine Calvano-Goddard 

01/19:  Miranda Manzo 

01/19:  Kevin Marchi 

01/22:  Lawrence Duffield 

01/23:  Theresa Di Giorgio 

01/24:  Concetta Morelli 

01/24:  Gino Di Carlo 

01/25:  Sophia Jones 

01/26:  Dr. Michael Bucci 

01/26:  Mary Bucciarelli 

01/27:  Angelina Karas 

01/29:  Mary Marzolo 

01/20:  Carmine Volpe 

   

FEBRUARY 
  

=========================  

02/04:  Anthony Paglia 

02/05:  Alexander Serraiocco 

02/05:  Bellonia Zaccagnini 

02/06:  Paul Paglia 

02/06:  Sabatino Bianchi 

02/08:  Mark McGowan 

02/09:  Peter A. Fuciarelli 

02/10:  Giuseppe DôAristotile 

02/11:  Diane Manzo 

02/13:  Ivo Cicchitti 

02/15:  Lucas Serraiocco 

02/16:  Gaetano Ciavattone 

02/16:  Nicholas Paglia 

02/18:  Angelina Cavaliere 

02/18:  Paola DiMichele 

02/19:  Luciana Pietrantonio 

02/20:  Louis Angerilli 

02/21:  Sammy Militello 

02/21:  Mirella Morgan 

02/22:  Cynthia Zaccagnini 

02/22:  Dolcie DeNardo 

02/23:  John Zaccagnini 

02/24:  Maria DiSipio 

02/15:  Janet Langloisð

DiTomasso 

02/25:  Jesse Natale 

02/25:  Janet Langlois DiTomasso 

02/26:  Mirella Pelini 

02/27:  Lino Scarmadella 
 

 

  

 

  

MARCH  
 

========================== 

03/01:  Norma Bucciatelli 

03/03:  Diana Calibeo 

03/03:  Stacy Shuman 

03/03:  Nellina Serraiocco 

03/04:  Peter G. Fuciarelli 

03/07:  Nicodemo Melone 

03/07:  Alyssa Bartolomeo 

03/07:  Anthony Garvey 

03/11:  Susan Badalamenti 

03/11:  Tina Di Cesare 

03/11:  Catherine Panepucci 

03/13:  Nikola Fuciarelli 

03/14:  Dr. Carmine Palmieri 

03/15:  Rocco DôAristotile 

03/15:  Gilda DeFelice 

03/17:  Adriana DiCesare 

03/17:  Maria Stante 

03/17:  Clarice Squillace 

03/19:  Antonietta DiCarlo 

03/19:  Rosemary Lupo 

03/20:  Maria DôAristotile  

03/21:  Benigno Burchi 

03/21:  Prima Cococetta 

03/21:  Nancy DeCook 

03/21:  Sofia Kirkman 

03/24:  Domenico DôLuca 

03/27:  Domenic Bartolomeo 

03/28:  Alyssa Marchi 

03/30:  John Di Giustino 

03/07:  Michelle Kuligowski 

03/29:  Anna Grillo 

 

 

 
JANUARY 

========================  

01/13: Nick and Aoife Salvati 

  

01/24: Romano and Orazia DôOnofrio 

  
 

FEBRUARY 
=====================  

02/06: Enrico and Berardina 

            DôOnofrio  

  

  

02/25: Nick and Amy Salvati 

  
 
 
 
 

 
MARCH  

=====================  

03/05: Lelio and Teresa DôAris-

totile 

 

03/10:  Sergio and Marcella Paglia 

  

03/10:  John and Lina Santilli 

  

03/20:  Pierino and Rina  

            Di Virgilio  

 

 Oops! 
If we missed your Birthday,   

Anniversary or other No-

tice, please contact: Enzo 

Paglia  586-207-1063 or 

automan25@aol.com. 

We will post in next news-

letter. 

Members in 

 Uniform     

Army  

Navy 

Jason Anthony Natale 
Chief Petty Officer 

Navy Special Forces 

 

Air Force  

National Guard 

Marines 

 
Please submit the names of 

your family members to: 

FADM 

c/o Enzo Paglia 

PO Box 545 

Sterling Heights, MI, 48311 

Or, email me at: 

 automan25@aol.com 

ANNIVERSARIES 

Answers to ñDid you Knowò 

 

1. Titan, born Tiziano Ve-

cellio 

2. Nearly 1,500 years until 

the reunification in the 

19th century. 
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RICETTA ABRUZZESE  - 
 ~ROASTED PEPPER GNOCCHI WITH TOMATOES, 

OLIVES, AND MARJORAM ~  

  

INGREDIENTS:  
(Makes 4 to 6 servings) 

 
1. One (1) lb. russet Pota-

toes 
2. 2 medium red bell pep-

pers, roasted, cored, 
seeded, and finely 
chopped 

3. 1 cup all purpose flour 
4. 1 extra large egg, beaten 
5. 1 teaspoon salt 
6. 4 tablespoons extra vir-

gin oil 
7. 2 garlic cloves, thinly 

sliced 
8. 1 cup Gaeta olives 
9. 2 lbs ripe plum toma-

toes, cut into 1/2 inch 
dice 

10. 1 tablespoon marjoram, 
leaves only 

PREPARATION  
1. Make the gnocchi dough. In a 

large saucepan, boil the pota-
toes until they are soft, about 
45 minutes. While still warm, 
peel and pass through a vegeta-
ble mill or ricer onto a clean 
pasta board. Place the chopped 
peppers in a towel and wring 
to extract as much liquid as 
possible. 

2. Make a  well in the center of 
the potatoes and sprinkle all 
over with the flour, using all 
the flour. Place the egg, salt 
and chopped pepper in the 
center of the well and , using a 
fork stir into the flour and 
potatoes, just like making 
pasta. Once the egg and 
roasted peppers are mixed in, 
bring the dough together, 
kneading gently until a ball is 
formed. Knead gently another 
4 minutes until the ball is dry 
to the touch.  

3. Bring 6 quarts of water to a 
boil and add about 2 table-
spoons salt. 

 
 
 
 

 

4.  Heat the olive oil in a 12 ð14 inch 
sauté` pan over medium heat until almost 
smoking. Add the garlic and cook until 
light brown, about 30 seconds. Add the 
olives and tomatoes and cook for 3 min-
utes. Keep warm. 

5.  Divide the dough into 4 balls. Flour 
the board and roll each ball into a1 inch 
thick rope. Cut the rope into 1 inch long 
pieces and let the pieces dry slightly be-
fore shaping. Roll the pieces down the 
tines of a fork to establish the classic 
shape. Repeat with the remaining gnocchi 
dough. Drop the gnocchi, 10 to 15 at a 
time , into boiling water and cook until 
they float to the surface. 
6. Gently remove with a allotted spoon 
and add to the pan with the olives and 
tomato. Add the margoram. Toss until 
coated over medium heat, about 1 min-
ute. Place in a warm bowl and serve. 
 

Have a special recipe or a family fa-
vorite you want to share? 

  
Send to: 

Enzo Paglia at  
automan 25@aol.com 

   

~Lõamore non va mai perduto~ 
DI PASQUAROSA (ROSETTA)  DI LORENZO  

Si stende la notte, 
e nella solitudine 
sõaffaccia scabra, 

a rovescire  
idee di morte. 

Il brillio 
dõun solitario violino, 

si fugge timido 
dalla socchiusa finestra. 

dalle tremanti dita, 
il trillo si propaga 

a spezzare lõudito del mondo, 
intrappolato 

nellõumano dolore. 
sono appesa al filo 

 di quel suono 
che scende  

pacato e leggero,  
come brezza  

sulle distanze dei cuori.  
In questa notte bianca 

il lume della stella  
si infegge 

sul cuore della terra 
come fuoco. 
brucia il mio 

al bagliore della luce cometa, 
secolare e giovane. 

vorrei annullare 
tutte le distanze 

disseminando la tenerezza. 
Nellõaria di neve, 

il trillo sõe` fatto a tratti, 
canto. 

Mi par di percepire 
come dõincanto,  
il brillio acuto 
dõuna luce stellare 

e voce 
dõarmonia senza pari: 

òlõamore non va mai perduto 
torna sempre indietro.ó 
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EVENTS AND HAPPENINGS  
IN MEMORIUM  

January 13, 2017 

Lucio DôAloisio 
DõAlOISIO, Lucio. January 13, 2017. 
Age 83. Beloved husband of Edda 
(nee: DiCristofaro) for 60 years. Lov-
ing father of Pasquale D'Aloisio and 
Adelaide (Gennaro) Fabiilli. Proud and 

loving Nonno of Simone and Marino. Dear son of the late 
Pasquale Armando and Rosaria (nee: DiBattista) and brother of 
Ermelinda Pasalacqua (the late Bruno), the late Silvia (Rich) Gore, 
the late Paola Pasalacqua (the late Gino), the late Ezio D'Aloisio 
and the late Silvia D'Aloisio. Dear son-in-law of the late Elisieo 
and Assunta DiCristofaro and brother-in-law of Giovanni (Gloria) 
DiCristofaro, Fausto (Rosella) DiCristofaro, Francesco (Valentina) 
DiCristofaro, Natalina (Bruno) Gatti, the late Sante DiCristofaro 
and the late Lidia Oddis (the late Bartolomeo). Lucio worked at 
Ford Motor Company for over 35 years; he enjoyed gardening, 
being active with the Italian American Cultural Center, a founding 
member of the Federazione Abruzzese del Michigan and was a 
talented accordion player and musician. Above all else, he loved 
his family and spending time with them.  

 

 

 
DECEMBER  BIRTHDAYS  

Gaetano Del Villano, Frank Serraiocco 
Rose Ann Thanhouser, Enzo Marzolo 

 

 

 

 

 

JANUARY ANNIVERSARY  
Romano and Orazia DõOnofrio 

Kevin Marchi, Mary Bucciarelli, Pierino DiVir-
gilio, Elio Bucciarelli, Lelio DõAristotile, Tony 

Del Villano 

JANUARY BIRTHDAYS  
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-ABRUZZO HERITAGE- 

~ TORNARECCIO (CH). PALLANUM ~ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 

 

 

Monte Pallano, situ-
ŀǘŜŘ ōŜǘǿŜŜƴ ǘƻŘŀȅΩǎ 
towns of Bomba and 
Tornareccio, makes up 
the main massif of 
south Abruzzo. It 
dominates a plateau 
that was the setting 
of an ancient settle-
ment, whose more 
conspicuous remains 

are the megalithic walls, Built between the 5th and 4th century B. C. 
Created from large blocks of limestone, easy to find nearby, roughly 
squared, these did not surround that area completely but were only 
used to reinforce the more exposed parts The fortification is observed 
for a stretch of about 160 metres and in some parts reaches higher 
than 5 metres. Still visible are the green small entries, with architraves' 
mad form huge monoliths. This powerful defensive system obviously 
surrounded an important town; re-
search being carried out recently and 
still in progress will soon supply us with 
new fundamental data about this set-
tlement. 
 
 

 
Treasures and mysteries of Ancient Abruzzo: 

View of Monte Pallano and a stretch of the megalithic wall. 

An Entrance to the 

megalithic wall. 
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2016 ELECTION RESULTS  AND SWEARING IN  
January 5, 2017. The Italian American Cultural Center. The incoming  officers and Directors of the 2016 elections were 
sworn in at the January membership meeting. Their two (2) year term is for the 2017-2018 session.  
Officers:        New Directors: 
Enzo Paglia (President)      Pete Fuciarelli (Chairman) (not shown) 
Gina Serraiocco (Interim Secretary) (not shown)   Lelio DõAristotile 
         Paul Paglia 
             Mona Selburn 

 

 

  New members join the FADM 

Flavio and Tammy Stoppa Joe and Maria Noe Sharon Valenti 

See entire board on Page 2. 

FADM DINNER CLUB  
 

Trattoria: Pizza da Luigi: January 
19, 2017. Twenty five (25) members 
of  the FADM enjoyed an evening of  
fine food and fellowship with each 
other.  
The Dinner Club will have itõs next 
outing on Thursday, February 23, 
2017 at Pizza Nostalgia in Washington 
Twp. Contact Angela Beaumont at 
248-703-2881 or Teria DeLorenzo at 
586-207-1453 to reserve a spot for the 
next outing. 
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F ederazione Abruzzese del Michigan 
Membership Renewal Application 

Date: _________________ 

 

Last Name: ______________________First Name: _______________Spouse:__________________  

 

Home Address: __________________________________ City: _____________________________ 

 

State: ______ Zip: ___________ Email address: __________________________________________ 

 

Telephone: _________________  Cell:  _______________Anniversary Date: ___________________ 

 

Birth Date: ___________________________,          Birth Date ïSpouse:________________________ 
 

List all children still living at home. Children over 18 must have their own membership. 

Name:      Relationship:     Birth date: _____ 
_________________________________________________________________________________________________

_________________________________________________________________________________________________

_________________________________________________________________________ 

MEMBERSHIP LEVELS - DONATIONS: 
Ρ́  $1000 ï Lifetime Membership  (One Gala ticket and one ticket for event of choice ï Lifetime) 

   ´ $  500 ï Gold Membership  (Two Gala tickets. In year paid) 

Ρ́  $  250 ï Silver   (One Gala ticket. In year paid.)  

Ρ́  $  100 ï Patron   (One ticket for event of choice other than Gala. In year paid.) 

   ´  $    50 ï Family   (Member rates for family members at all events) 

   ´  $    30 ï Individual for 18 years or older 

Ρ́  $    25 ï College Students 

 

Mail Application to:  FADM Membership Chairman, P.O. Box 545, Sterling Heights, MI, 48316 

Checks payable to:    FADM 

Electronic payment:  PayPal at www.fedabruzzo.org, on Membership page, click Buy Now 
All memberships are valid for one year starting January 1 and ending December 31 (except Lifetime Membership).  

 
For Office use only: 

Date Accepted: ______________ Amount of Check: __________Check #: ________ Cash: _________ 
 

Card type: ________Credit Card #:__________________________Expiration Date: _______________ CSV Code: _______              Check here for auto renewal  

 

If you have any questions or need further information, please call Sergio Paglia, Membership Chairman, 

 at 586-754-3114 

 

You are invited to join a committee.  Please circle what you are interested in:  Events planning, Audit, Historian, 

Elections, Compassion, Cultural, Travel, Social, Youth, Fund Raising, Membership, Technology (WEB), 

Communications (Newsletter/Facebook). 
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FEDERAZIONE ABRUZZESE 

 DEL MICHIGAN 
PRESENTS 

ANNUAL CHARITY GALA NIGHT  
Benefiting the òSt. Jude Research Childrenõs Hospitaló 

Saturday, March 11, 2017 
Pennaôs of Sterling 

38400 Van Dyke Ave. Sterling Heights, MI 48312 

 
    
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Antipasto/Cocktails 6:00 PM to 7:00 PM  

Dinner at 7:15 PM 

Tickets  $65  / Under 21 $50 

For information and tickets call: 

Mirella Morgan at 586-291-2923 
Or pay with Paypal at fedabruzzo.org 

All RSVPôs by February 24, 2017 
ñProceeds from ticket sales will benefit St. Jude Research Childrenôs Hospitalò 

MUSIC AND ENTERTAINMENT BY 

ECLIPSE 

GRAN SASSO  

IN ABRUZZO 

LôAquila 

Chieti 

Pescara 

Teramo 

ñA Regional organization of Italian-American Abruzzese working toward the preservation and promotion of the Abruzzo Cultureò 

 

HONORING  
OUR  

MEMBER OF THE YEAR  

CARLO  
DI VIRGILIO  

DELICIOUS MENU 

RAFFLES 

OPEN BAR 
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NEWS FROM THE ABRUZZO REGION 

Pescocostanzo meta di turismo, arte e cultura 

Nella regione degli Altipiani Maggiori dõAbruzzo, tra immensi e silenziosi pascoli che sono alla base dellõinsedia-
mento umano e dello sviluppo dei centri sorti in questi luoghi, a 1.400 s.l.m. è situata Pescocostanzo.Centro di antica 
origine e luogo di intensa civilt¨, pu¸ vantare una favorevole temperie culturale, esemplata dallõeccezionale patrimo-
nio di monumenti rinascimentali e barocchi a testimonianza della straordinaria vicenda artistica e culturale che 
sviluppò soprattutto tra il 1440 e 1700. La tradizione artigiana è riuscita a rimanere viva e a salvare il patrimonio di 
esperienza, capacità tecnica, stile e qualità. La lavorazione del merletto a tombolo, quella della filigrana e del ferro 
battuto, rappresentano un punto di forza dellõofferta turistica locale. Pescocostanzo ha saputo recuperare lõantico 
ruolo, accreditandosi definitivamente come meta di turismo arte e cultura, oltre che di soggiorno estivo ed invernale. 
Pescocostanzo in un ambiente naturalistico eccezionale  aggiunge la proposta di una vacanza, estiva ed invernale, 

integrandosi in un comprensorio che rappresenta con le infrastrutture e le ricettività delle vicine Rivisondoli  e Roccaraso, lõofferta montana più com-
pleta della montagna abruzzese. 

LA STORIA. Per le età italica e romana sembra debba escludersi la presenza di un insediamento stabile là dove si sarebbe successivamente svilup-
pato Pescocostanzo, anche se esistono indubbie tracce dell' esistenza umana in questo territorio. Tra le altre,le chiese eremitali di Sant' Antonio e di 
San Michele,già luoghi di culto pagani, testimonierebbero una presenza temporanea e periodica di pastori nomadi transitanti con le loro greggi in 
queste zone. L'alto Medioevo vede una intensa e fervida attività dei monaci benedettini di San Vincenzo al Voltumo e di Montecassino per la messa a 
coltura e il popolamento delle nostre terre. Alla loro azione si intrecciò successivamente quella dei signori laici, che nell'XI e XII secolo procedettero 
all'incastellamento delle popolazioni. Le prime notizie riguardanti il nostro paese si ricavano da un documento del 1108, in cui si legge della cessione 
di Pescocostanzo da parte del monastero di San Pietro Avellana,dipendenza di Montecassino, a un signore laico, Oddone, membro del ramo dei 
conti di Valva e residente a Pettorano, il quale lasciò però ai monaci la Chiesa di S. Maria del Colle. Ai conti di Pettorano succedettero, a partire dalla 
seconda metà del '200, i nuovi feudatari legati ai sovrani angioini. Dal 1325 al 1464 signori di Pescocostanzo furono i Cantelmo. 

L'età angioina fu caratterizzata nel nostro territorio da uno sviluppo della vita economica e sociale legato al potenziaménto della "via degli Abruzzi", 
luogo di transito per scambi commerciali e culturali, attraverso la dorsale appenninica, fra il Nord e il sud d'Italia, e passante per l'altopiano delle Cin-
quemiglia. Nel '300 e nel '400 essa fu anche inevitabile teatro delle campagne militari per il possesso del Regno di Napoli. 
Nel 1456 un violento terremoto colpì duramente l'intera regione appenninica tra L'Aquila e Canosa. Nel nostro territorio tale evento indusse le popo-
lazioni insediate nei luoghi meno agevoli ad abbandonare le loro case per trasferirsi nei centri abitati più grandi, come Pescocostanzo, Rivisondoli, 
Roccaraso. A Pescocostanzo si assiste anche allo spostamento delle abitazioni verso aree pianeggianti e al conseguente ampliamento dell' abitato 
fuori delle cinta del "Peschio". I secoli successivi vedono una continua crescita culturale, demografica ed economica del paese, come è testimoniato 
anche dalla ricostruzione della Chiesa di S. Maria. Vi contribuiscono diversi fattori,quali la protezione da parte della monarchia aragonese e la pre-
senza di una classe dirigente locale potente economicamente e culturalmente " progredita.  

A questo periodo data l'insediamento di un nucleo di artigiani lombardi dediti ad attività edili. L'afflusso di maestri lombardi, richiamati da una forte 
committenza della borghesia locale, dall'ubicazione del paese (vicinanza alla "via degli Abruzzi"), dalla disponibilità di cave di pietra, costituì una pre-
senza incisiva, le cui testimonianze sono ravvisabili nel gergo dei muratori,nell' onomastica di alcuni cittadini, nel rito del battesimo per immersione 
(che è tipicamente ambrosiano), e ancora nella presenza di un secondo protettore del paese, di parte lombarda, S. Felice, nonché, per il tramite di 
donne lombarde, nella lavorazione del merletto a tombolo. La crescente autonomia dell'Università pescolana si scontrò fatalmente con il potere feu-
dale. Dietro pressanti sollecitazioni a Ferrante d'Aragona,Pescocostanzo ottenne nel 1464 dal sovrano il riconoscimento dello status di demanio re-
gio, nonché la concessione di alcuni privilegi. Ma appena tre anni dopo, nel 1467, il paese fu infeudato dallo stesso sovrano al suo fedele alleato Al-

fonso d' Avalos. Fra il 1472 e il 1507 Pescocostanzo ebbe una nuova concessione di demanio regio, cui seguì un nuovo 
infeudamento da parte di Ferdinando di Spagna a Fabrizio Colonna. Nei secoli XV e XVI l'Università manifestò un forte 
spirito d'autonomia, conseguente ad una continua crescita in vari ambiti, partecipando alla giurisdizione civile e penale, 
provvedendo all'istruzione e alle opere di assistenza, regolamentando l'attività del clero. Vari fattori contribuirono allo 
sviluppo del paese, come la protezione accordata dagli Aragonesi all'industria armentizia, o la presenza di nuove correnti 
commerciali e culturali che attraversavano la via degli Abruzzi per il nuovo sbocco verso le regioni emiliane e padane, o il 
forte legame con Roma. Tale ascesa culminerà, nel 1774, con la stipula dell' atto di ricompra, nella cessione da parte del 
feudatario di tutti i diritti su Pescocostanzo. Per l'età moderna il dato economico rilevante è il declino dell'industria armen-
tizia, fenomeno legato in gran parte alle leggi eversive della feudalità emanate dai Napoleonidi nel Regno di Napoli. Nel 

Tavoliere si assiste ad una progressiva riduzione della superficie per il pascolo a vantaggio di quella destinata alla cerealicoltura. 
Al declino della pastorizia si affianca a Pescocostanzo quello dell' artigianato. Di tali trasformazioni si colgono gli inevitabili riflessi nell' andamento 
demografiao del paese: nel corso dell' Ottocento molte famiglie agiate lasciarono Pescocostanzo per trasferirsi a San Severo o a Napoli, mentre la 
classe popolare partecipò a quell'imponente fenomeno migratorio che in quegli anni interessò gran parte delle regioni italiane.  
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FEDERAZIONE ABRUZZESE del MICHIGAN 
P.O. Box 545  

  Sterling Heights, MI, 48311 
  Web Page: www.fedabruzzo.org 

BOARD OF DIRECTORS: 
Officers: 
Enzo Paglia  President 586-207-1063 
Frank Serraiocco  Vice-President  313-527-6193 
Gina Serraiocco     Interim Secretary  586-527-6193 
Tonino Corsetti  Treasurer 586-258-0598 
 
Directors: 
Peter G Fuciarelli  Chairman 586-248-1159 
Davide DiCicco    586-286-6307 
Lelio DõAristotile    586-864-0379 
Mirella Morgan    586-291-2923 
Paul Paglia    586-909-3277 
Susan Dubois-Reetz   586-293-6507 
Mona Selburn    313-885-8393 
Clarice Squillace    586-381-3700 
 
Appointed: 
Elio Ripari       Parliamentarian         586-263-6763 
Antonio DiCesare       Sergeant at Arms     248-292-9662 
Enzo Paglia       Repr. to the CRAM:    586-207-1063 
Mary Bucciarelli       Historian   586-731-4724 

General Number:             586-207-1063 
Communications / Newsletter: Enzo Paglia         586-207-1063 
GMM Coordinator  Susan Dubois-Reetz   586-596-0968
  
Membership:   Sergio Paglia         586-759-3114 
Audit Committee:  Catherine  Goddard   248-214-3801 
Compassion:   Luciana Pietrantoni    248-879-1773 
Youth Group   TBD 
FADM Giovani    Paul Paglia          586-909-3277
  
Miss Abruzzese Pageant:  Pam Vanderziel         586-945-5570 
      
FADM Education Program: Sandra Tornberg       586-907-6631 
FADM Cycling Club:  Enzo Paglia         586-207-1063 
FADM Skiing Club:  Enzo Paglia         586-207-1063 
Webmaster:   Dennis Janezcko        586-907-6631 
    Enzo Paglia         586-207-1063 
Facebook/Social Media  Sandra Tornberg        586-907-6631 
    Clarice Squillace         586-381-3700 
    Enzo Paglia         586-207-1063 

About Our Organization - Goals 
A. Unite and represent clubs, organizations, and people of Abruzzese origin, or legally married to people of such origin; 
B. Protect, defend, and increase the Abruzzese cultural identity in every field of human endeavor 
C. Involve the Abruzzesi in recreational, social, ethnic, religious, and sports activities and functions; 
D. Facilitate and promote contacts and cultural and commercial exchanges with the Abruzzo Region, and with the other                                                                                                       
Abruzzo Federations, clubs, and associations in Italy, Michigan, and the world; 
E. Promote relations with American institutions, and with private and public organizations of Italian and Abruzzese origin; 
F. Provide scholarships and promote cultural exchange between Abruzzese students at the high school, undergraduate and graduate college level; 

PRESIDENTõS CORNER 
Reflections of  our times: Chi Siamo Noi. 
With 2016 behind us, we can look back and another year full of fellowship activities and events that high-
light our compassionate nature. Our regionõs motto truly fits our nature òForte e Gentile.ó We held an out-
standing Gala, our picnic was fantastic and we held our first volunteer appreciation recognition luncheon. 
Our education committee continued to offer college scholarships and we continued to offer a scholarship 
to the òWayne in Abruzzoó program administered by Wayne State University. I attended a conference of 
delegates from Federations around the world and became acquainted with the Abruzzo region. The group 
worked collaborated on developing a plan to help promote Abruzzo as a tourist destination and for Abruzzese products 
throughout the world. 
For 2017, we have already begun a monthly dinner club for those members interested in fellowship and exploring the many 
different ethnic restaurants of the Detroit Metropolitan area. In process is the redevelopment of our Festa Abruzzese to 
help recognize World Abruzzese Day which is celebrated in the 5th August in Abruzzo. This day is has been designed to 
celebrate Abruzzo by recognizing the Region, individuals who have contributed to the arts, society, media and industry  and 
in helping others in philanthropy. Stay tuned, we have a lot to  and be proud of.   

Enzo Paglia 
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This photobook was made in November 2016 to contribute to the rebuilding of normal life in Abruzzo after 

the terrible earthquakes of the summer. About the photographer: Alicia Chiaravalli is a fine art and portrait 

photographer from the Metro-Detroit area who is currently in the process of completing a 9-month resi-

dency at the Kalamazoo Institute of Arts. Alicia received two Bachelor Degrees from the University of 

Michigan, one in Environmental Studies and the other in Art and Design. Aliciaôs work is inspired and in-

formed by natural processes and beauty, issues of human injustice, and light. If you are a model interested 

in being photographed, an artist looking to collaborate, a prospective buyer with questions, or just a person 

with constructive opinions, please get in touch. Alicia Chiaravalli alicchia@umich.edu 

I am currently in my fifth month of a Photography/Digital Media residency at the Kalamazoo Institute of 

Arts.  I was emotionally shaken after discovering the first earthquakes, one of which occurred during my 

brother's study abroad in Gagliano Aterno through the Wayne State program.  I also attended the Wayne State in Abruzzo program and have 

met so many wonderful people there.  After the latest earthquake, again while my brother Chris was at a conference in Abruzzo, I felt com-

pelled to do something to help relieve some of the day-to-day fear and trauma that the earthquakes have instilled.  There is only so much that 

kind words and prayers can accomplish, so I put my talent and the resources I have at my disposal to work to design a photobook.  I designed 

the photobook using the photographs I took during the summer of 2013, while I 

was traveling with friends during and after the Wayne State in Abruzzo pro-

gram.  Photos included in the book were photographed in Gagliano Aterno; on 

walks between Gagliano Aterno, Castle Vecchio, and Secinaro; in Tione; L'Aquila; 

and en route between L'Aquila and Pescara.  One hundred percent of the proceeds 

minus the cost of the book will be donated to help people on the ground in the 

Central regions of Italy.  The exact destination for the funds raised has not be de-

termined, but I am in contact with Pasquale Casale who knows where it can be sent

- alternatively Sandy Tornberg (President of the IACS) has recommended a few 

people for me to get in touch with.  Obviously, I plan on being very transparent 

with wherever the money is sent and I can send an update to whomever buys a 

book/the Federation in general.  The book costs $35 plus shipping (which appears 

to be running about $6.50) and payment can be made by cash or a check to cash or 

Alicia Chiaravalli.  Those who are interested can contact me via email. 

ABRUZZO  PHOTO BOOK OF GAGLIANO ATERNO 

 

TO ORDER THIS FANTASTIC BOOK OF THE VILLAGE 

OF GAGLIANO ATERNO IN ABRUZZO, 

PLEASE CONTACT ALICIA AT: 

 

Alicia Chiaravalli alicchia@umich.edu  

The cost of the book is $35 and all proceeds will go 

to help the victims of the earthquake stricken com-

munities in Abruzzo. 
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